Mardi 19 au Vendredi 22 Novembre 2024

Menu Canon de midi

Entrée + Plat + Dessert : 45 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 38 €

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes
et huile de curcuma,
avruga, sauce arlequin et croustillant sarrazin

St Jack scallops carpaccio scented with citrus fruit & turmeric
avruga, arlequin sauce and croustillant

~

Calamar farci a la nicoise
épinards, crustacés au agrumes pays,
variation de fenouil, pommes de terre Cabrette confites,
soupe de roche du cap de Nice

Stuffed squid Nigoise style
spinach, shellfish scented with citrus fruits,
variation of fennel, candied Cabrette potatoes,
rocky fish soup from the Cap de Nice

Torta rustica « T150 »
crémeux citron et vanille bourbon, crumble,
glace pistache « de Bronte », fraicheur d’agrumes

Torta rustica
Lemon and vanilla creamy, crumble, pistachio ice cream,
fresh citrus fruit



